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Ano Vinicola

0 ano de 2020 foi extremamente exigente, ndo s6 devido a pandemia global, mas também devido as condi¢Ges
climatéricas bastante rigorosas, apresentando-se como um ano quente e seco durante o periodo crucial de maturacéo
da uva. Este foi o Inverno mais quente desde 2005, tendo sido, no entanto, registada elevada precipita¢do, em especial
no més de Dezembro, tanto na Quinta da Cabreira (Douro Superior) como na Quinta do Crasto (Cima Corgo). Os meses
de Mar¢o a Junho foram igualmente acompanhados de elevada precipitagdo e temperaturas altas, que levaram a um
abrolhamento precoce, cerca de dez dias mais cedo que o habitual. Durante este periodo existiu maior pressdo devido
a possibilidade de aparecimento de doencas na vinha, sendo fundamental um acompanhamento permanente e muito
rigoroso pela equipa de viticultura para evitar possiveis focos de infecgdo. Julho e Agosto foram meses quentes, mas
felizmente existiu alguma disponibilidade de dgua no solo que garantiu a correcta maturagdo da uva. No entanto, foi
fundamental n&o falhar o ponto dptimo de vindima de forma a evitar a ameaca da desidratacdo da uva. A vindima teve
inicio a 17 de Agosto e terminou a 25 de Setembro. Foi uma vindima de menor producdo com as videiras a
apresentarem cachos mais pequenos e uvas de menor didmetro, com uma 6ptima relagdo entre a pelicula e a polpa, e
consequentemente uma excelente concentracdo. Uma vindima marcada pela pandemia Covid-19 mas, com todo o
profissionalismo e dedicagdo da equipa da Quinta do Crasto, deu origem a produgdo de vinhos brancos com excelente
equilibrio, frescura e definicdo aromética e vinhos tintos muito completos, com fruta muito expressiva, textura sedutora
e excelente persisténcia.

Castas
Vinhas Velhas - Field Blend

Vinificagdao

As uvas, provenientes de Vinhas Velhas, foram transportadas em caixas de plastico alimentar e sujeitas a uma rigorosa
triagem a entrada da adega. Apds um suave esmagamento, sem desengace, foram enviadas para um lagar tradicional
onde foram pisadas em intervalos regulares. Posteriormente, a fermentacdo alcodlica foi interrompida pela adi¢do de
aguardente vinica.

Envelhecimento
Quinta do Crasto Vintage estagiou em tonéis de carvalho de 9000 litros, onde permaneceu aproximadamente 2 anos.
Foi engarrafado sem qualquer colagem ou filtracdo, estando sujeito a criar um ligeiro depésito durante o seu
envelhecimento.

Nota de Prova

Cor violeta profunda, com elevada concentragdo e opacidade. Aromaticamente, revela-se definido e puro, com
predominancia de notas frescas de esteva, frutos silvestres maduros e delicadas sugestdes de cacau. Em boca inicia
poderoso evoluindo para um vinho compacto com taninos sélidos mas elegantes que lhe conferem uma estrutura
muito firme. Um vinho complexo e persistente que apresenta um elevado e promissor potencial de envelhecimento em
garrafa.

Informac3o Técnica

Idade das Vinhas Exposicao, Solo e Altitude Alcool Dados Analiticos
Mais de 60 anos Nascente - Sul; Xisto 20% Acidez Total: 4,6 gr/L
120 a 450m pH: 3,88
Agucar Residual: 97gr/L
Temperatura de Consumo  sjstematizacio Engarrafamento  Baume: 4
14-16° Vinha tradicional Junho 2023
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